Herzlich Willkommen &

Grzas eich!
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Auf Vorbestellung bieten wir auch Ripperlessen, einen Bauernschmaus,
Knodelessen und unser traditionelles “Bratl in der Rein” an!
Als Beilagen reichen wir warmen Krautsalat, Kartoffelknédel und Kartoffeln.

Wir bitten um telefonische Reservierung!

ahlzeit!




*Delsmger Hof“Irgl in Lehen”

'wuﬁe 1711 erstmals urkundllch erwahnt und ist

Seither bewirtschafteten 9 Generationen den Hof.
Das Gebaude, in dem sich heute die Jausenstation
befindet, wurde um 1850 errichtet.

Davon zeugen noch heute einige Tor- und Tiirbdgen.

| Seit9.Juni 1983 hatderHof
_die Ehrenauszeichnung “Erbhof”

Vor dem Brand am Peterstag 1907, der durch einen Blitzschlag ausgel6st wurde,

war das Gebdaude um einige Meter kleiner und der Wohntrakt hatte noch kein
Stockwerk. 1908 war schlief8lich der Neubau fertig, obwohl sich ein Jahr zuvor
der damalige Besitzer Georg Deisinger beim Versuch die Tiere zu retten, schwer
verletzte. Bis zum Jahre 1938 hatte der halbe Hof noch ein Strohdach. Bis 1950

wurden Ochsen zur Bewirtschaftung des Ackerlandes eingesetzt. 1950 wurden
trotz fortgeschrittener Mechanisierung, in die das Vertrauen noch zu gering war,
nochmals Pferde als Zugtiere eingestellt. 1953 schlieBlich wurde der erste “15er”
Traktor angeschafft.



“Saure Wirtin”
Zartes Rindfleisch und Schafkése in Essig und O,

mit Zwiebel; garniert mit Gemise der Saison € 6,90

“Da Wirt is sauer”
Saures Teller allerlei; mit Knacker, Rindfleisch und Sulz

in Essig und Ol; garniert mit Zwiebeln und Gemiise der
Saison €6,90

Rindfleisch in Essig und Ol

Zartes Rindfleisch mit Zwiebel, garniert mit Gemuse
nach Saison € 5,90

Haussulz
Hausgemachtet Bauernsulz garniert mit Zwiebel und

Gemdse der Saison € 5,20

Essigwurst

von der Knacker; garniert mit Gemuise der Saison € 4,90

Aufpreis: € 0,50
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Zu jeder Jause gibt es natiirlich ein Stiick

selbstgemachtest Bio-Brot dazu!
Scheibe Brot extra: € 0,50

Lige
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Deisinger Jause

Rustikale Jause zum Selberschneiden mit Schweinsbratl, Geselchtem und
Speck im Ganzen, mit Topfen und Erdapfelkase,

garniert wie Brettljause € 6,90

Miihlviertler Brettljause

Fein geschnittenes Schweinsbratl, Geselchtes und Speck; mit
frischem Topfen und Erdapfelkase reich garniert mit Kren, Zwiebel,
Pfefferoni, Tomaten und Krautern der Saison € 6,70

~Kaltes Bratl von der Rein”
Original Deisinger Schweinsbratl vom Schopf
mit Beilagen der Saison € 5,90
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“Kaserl”
Eingelegter Topfenkdse mit Knoblauch verfeinert € 4,30

Schafkase
aus biologischer Landwirtschaft;
garniert mit Gemuse der Saison € 4,30

Kasjause
mit frischem Topfen, Erdapfelkase, Liptauer, Kaserl
Butter und Schnittkdase € 5,90

Deisingers” Butterbrot
fein gestrichener Butter mit Schnittlauch garniert € 2,00

Gemiisebrot
Deisinger Bio-Brot mit fein gestrichener Butter
frischem Gemse der Saison € 2,90

Topfenbrot
garniert mit frischen Krautern aus dem Gemuisegarten € 2,90

Erdapfelkasbrot

mit hausgemachtem Erdapfelkas und frischen Krauter € 2,90

Schnittkasbrot
belegt mit feinem Schnittkdse, garniert mit frischen Krautern € 3,70

auerbrot

mit echtem
steirischem
Kirbiskernol:
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Hof Brot

“Misch-Masch” mit Schweinsbratl, Geselchtem und Speck,
frischem Topfen und Erdapfelkdse; garniert mit Kren, Zwiebel,
Pfefferoni und Tomaten € 4,90

Speckbrot

belegt mit hausgerauchertem Bauernkarree und Zwiebeln € 3,80

Fleischbrot
belegt mit kaltem Schweinsbratl; mit Kren und Pfefferoni € 3,60

Schmalzbrot
Schweineschmalz mit Grammeln und Zwiebeln € 2,00

Bratlfettbrot
mit Schweinsbratlfett’n und Zwiebeln € 2,00

Werfen Sie auch einen Blick auf unsere

D essert: Kaffee & Dessert-Karte!

Bauernkrapfen €1,90

Mostschadel mit schlagobers glz_,__ ‘
Besoffener Kapuziner mit Most aufgegosser
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Probieren Sie unsere pramierten
Mostspezialitaten, Cider und
Frizzante! Je nach Saison und
Ernte servieren wir Ihnen
reinsortige Birnen und
Apfelmoste sowie

verschiedene Apfel-Birnen,
Apfel- und Birnenmoste.
Fragen Sie nach

den aktuellen Sorten!

Sortenreine Moste
0,25l €1,70
Flasche 11 €6,50
Apfel Cider 0,33l €2,60
Birnen Cider 0,33I €2,60

Cider ist ein sehr fruchtiges, spritziges Getrank mit

nur 3% Alkohol!



Apfel-Birnenmost

0,5 €240
0,25l €1,50
0,51 gespritzt € 2,00

0,251 gespritzt €1,30

bstbestand am Deisinger
100 Apfel- und Birnenbau

und Schnapsen verwende
letzten Jahren wurden rund um den Hof et
Birnenbaume und etliche Apfelbaume gese

Almmost
Most mit Aimdudler und Soda gespritzt
0,5l €2,70

0,25! €1,70

~A\s
Schndpse & Likore

Mostbirne, Zwetschke, Marille, Birne 2l €2,00
Nusslikor, Weichsellikor, Walnusskernlikor  2cl €2,00
~Zwetschkerl” 2l €2,30
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Fiirstenquell vom Fass Radler

0,51 €3,00 0,51 €3,00

0,3l €250 0,3l €2,50

. . Helle Hefe-WeiBBbier vom Fass

Hofbrédu Leichte 0,51 €3,10

0,51 €3,00 0,3l €2,80

- Dunkles Hefe-Wei3bier

Altbayrisch Dunkel 05l €310

0,51 €3,00

. HB-WeiBe alkoholfrei

Schlossgold alkoholfrei 0,5l €3,10

0,51 €3,00

;
Hofbrauhaus H : m Traunstein

Weine aus Niederosterreich

Gespritzter weil3 oder rot 1741 €2,10
Blauer Zweigelt /81 €1,90
Griner Veltliner 1/81  €1,90

Weine aus dem Burgenland
Neuburger, halbtrocken, Rust 1/81  €2,10
Blaufrankischer, halbtrocken, Rust
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“Deisinger-Wasser”
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0,3l

Hollerbliitensaft oder Himbeersaft mit Leitungswasser 0,5l
Jugendgetrank (Hollerblitensaft/ Soda) 0,5

Apfelsaft naturtriib

0,25l

Naturbelassene Safte (siche Apfel unten) 0,25l
Apfelsafte gespritzt

APFEL- HOLUNDER
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0,251/0,51

Schartnerbombe, 0,25I
Orangensaft, 0,25l
Coca-Cola, 0,3I
Coca-Cola light, 0,31
Almdudler, 0,31

Eistee Pfirsich, 0,3l

Alkoholfrei gespritzt
0,3l
0,5l

€1,50
€1,80

€2,00

€2,00
€2,20
€1,90/ € 2,80

€2,20
€2,20
€2,40
€2,40
€2,40
€2,40

€2,20
€2,90

gespritzt mit Leitungswasser 40 cent weniger als mit Soda.

Mineralwasser 0,35l
prickelnd oder still

€1,90



Als am 21. Mai 1957 Leopoldine und
Georg Deisinger heirateten, tibernahmen
sie gleichzeitig den Hof von Rosa und
Georg. Neben vielen ehrenamtlichen Tatig-
keiten und der Bewirtschaftung des Hofes
kam ein Jahr spater das erste Kind.

Doch dabei sollte es nicht bleiben...

Mit den Jahren entstand eine GroBfamilie
mit 13 Kindern...

Als am 21. April 1987 Georg Deisinger ver-
starb ibernahm Josef Deisinger den Hof
und bewirtschaftet ihn bis heute mit
tatkraftiger Unterstlitzung seiner Tanja und
seiner Mutter Leopoldine.

Gastfreundschaft wurde am Deisinger-
Hof schon immer groB3 geschrieben, so
eroffneten Josef und Tanja im Jahr 2000, im
Sinne von Josefs Eltern die Jausenstation.
Mit Katharina, den Zwilligen David und Ju-
lian und Emilie wachst die nachste Grof3fa-
milie heran.

: Leopoldine und Georg Deisinger mit
en. mitte: Josef, Leopoldine,
ate, Georg, Waltraud, Hein-




Der Hof 1988
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Heutiger Eingangsbereich der
Jausenstation im Jahr 1993

Auch der Hof hat ein véllig neues Erschelmmgibyl
Nicht nur das Gebaude selbst wurde von Grund auf }enowert
sondern auch die Stallungen und das:Um-feleP-So-l.nﬁ@mSne 5|ch
heute Uber eine groRztgige Parkplatzanlage, und die Ki

Uber den groBen Kinderspielplatz freue ]
verfligt der Betrieb {iber ein zweites, uriges Neb
ein barrierefreies WC. Neuer Mittelp

Hof mit einer gemiitlichen Bar fu

.
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